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Исследовательская работа:

«Определение качества мѐда»



• Пчелиный мед-продукт с 

непревзойденными вкусовыми и 

питательными качествами.

• Как источник энергии. Мед содержит 

в одном килограмме 3150 калорий, по 

калорийности он равен чистому 

пшеничному хлебу или 

консервированному молоку.

«Мѐд - это очень странный 

предмет,

если он есть, то его сразу нет!»



Цель  работы: 
научиться определять качество мѐда.

Задачи:

Методы:
наблюдение, сравнение, проверка опытным путѐм.

- подобрать методы, позволяющие легко 

определить подделку мѐда при его покупке;

- определить качество исследуемых               

образцов мѐда; 



Гипотеза: 
Качество меда можно определить в 

домашних условиях.

Объект исследования :мѐд.



Данная тема работы является очень актуальной, так

как каждый из нас заботясь о своѐм здоровье,

старается приобрести мѐд, зная о его целебных

свойствах.

Натуральный цветочный мѐд является продуктом 

переработки цветочного нектара. 

Одним из самых полезных сортов мѐда являются 

липовый и гречишный. 



Каждый раз, когда я 

заболею, мама даѐт 

мне чай с мѐдом, 

говорит , что мѐд 

полезен.

Но полезными 

свойствами обладает 

только натуральный 

мед! 

Исследование: 

Как можно отличить 

натуральный мед от 

поддельного



Мама  узнала, как в 

домашних условиях 

можно определить 

качество мёда. Мы 

вместе провели 

несколько 

исследований. 

Взяли мёд из трёх 

банок
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Я вместе с мамой выяснила, 

что если это настоящий мед, 

то он тянется вслед за ложкой 

длинной 

непрерывной нитью, образуя 

на поверхности меда башенку, 

которая затем медленно 

разойдется. Фальшивый же 

мед поведет себя, 

как клей: будет обильно 

стекать, и капать с ложки 

вниз, образуя брызги.



Я взяла мед  маленькой ложкой. 
Опыт 1.

Второй образец мѐда 

тянулся хуже, нить 

мѐда прерывалась

Третий образец 

мѐда хорошо тянулся 

за ложкой и 

образовал на 

поверхности 

башенку.

Первый образец мѐда 

тянулся, но башенка 

на поверхности не 

появилась.



Я капнула  мѐд 

на салфетки, 

ждала 1 минуту, 

потом 

перевернула их. 

Опыт 2.



Данный образец

содержит много 

воды.

Салфетка у  

образца не 

промокла – это 

свидетельствует о 

качестве меда

Салфетка у 

первого образца 

салфетка была 

слегка влажная.



Чтобы определить, есть 

ли в меде посторонние 

жидкости, понадобятся 

химический карандаш и 

бумажка. Размажьте по 

бумаге небольшое 

количество меда и 

попробуйте что-нибудь 

написать через слой меда 

карандашом. Если через 

несколько секунд вы 

увидите надпись или 

разводы сине-

фиолетового цвета, 

значит, в лакомство 

добавили воду или сироп.

Опыт 4.
Проверка химическим карандашом





Опыт 4.

Добавили воды в мѐд, капнули  туда немного йода.
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Раствор  не 

стал синим.

Наличие 

крахмальной 

добавки не 

обнаружено



Итак, я считаю, что моя 

гипотеза подтвердилась.

Качество меда можно 

определить даже  в 

домашних условиях. В 

моѐм случае самым 

качественным оказался 

мед под №3(липовый)

Вывод:



Я предлагаю провести вкусный эксперимент 

каждому из детей.

Попробуйте мѐд на вкус, першение в горле 

говорит о хорошем качестве мѐда.



В заключении я бы хотела сказать несколько слов о 

пользе мѐда.

-Регулярное употребление мѐда укрепляет иммунитет и

продлевает жизнь.

-Использование мѐда ускоряет заживление ожогов,

порезов.

-Мѐд – самая лучшая пища для ума.

-Наиболее часто пчелиный мѐд используют для

лечения простудных заболеваний.

-Полезные свойства мѐда помогают справиться с

бессонницей.

Только не забудьте проверить качество меда,

который будете принимать.



Спасибо за внимание !

Будьте 

здоровы!!!


